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Dos victorias para lanzar al Athletic y dar aire a la Real

La propuesta de la coalición se ciñe a políticas proactivas en vivienda y a un compromiso sobre el 

SMI, y deja la pelota en el tejado del Gobierno. La Diputación guipuzcoana se decanta por el PP.  

El proceso negociador para la 
aprobación de presupuestos se 
ha cerrado ya en Gipuzkoa, 
donde el Gobierno en minoría 
de PNV y PSE ha optado por el 

PP para sacar sus cuentas ade-
lante. Eider Mendoza, dipu-
tada general gracias también 
al apoyo del PP, valoró positi-
vamente el acuerdo con una 

formación «residual en Gipuz-
koa», tal y como lo definió EH 
Bildu, que anunció una en-
mienda a la totalidad. Las 
cuentas de Lakua, donde PNV 

y PSE sí tienen mayoría, si-
guen sobre la mesa. EH Bildu 
plantea políticas proactivas en 
materia de vivienda y acuer-
dos por un SMI propio. >2-3

Textos: Ane URKIRI - Imanol INTZIARTE  |  Fotografías: Monika DEL VALLE - Jon URBE | FOKU 

Athletic y Real sumaron en casa sendas victorias frente al Elfsborg y el Ajax: 3-0 y 2-0, respectivamente. Eran los donostiarras 

quienes afrontaban la noche europea con mayores urgencias clasificatorias, y los goles de Barrene y Kubo en la segunda parte 

les permiten coger aire. El Athletic, por su parte, fue muy superior a los suecos: marcaron Adama, Prados y Guruzeta. >26-27

POLIZIAREN INDARKERIA  >14 

Oferta de EH Bildu a 
Lakua y Mendoza opta 
por el PP en Gipuzkoa

Ertzaintzak Xuharri emandako 
pilotakadaren auzia artxibatu dute

[•] ANALISIA 
XAVI PRERA 

Tanta hotzetik 
hila igaro denean: 
ikasgai batzuk

Tanta hotzak Valentzia 
astindu zuela hilabete 
da. Paiportatik bertatik 
gertaeren sekuentzia az-
tertu du Prerak.         >4-5

Javi RIVERO 
Cocinero del   
restaurante Ama

Pese al paso de los años, 
al crecimiento del pro-
yecto y al reconocimien-
to unánime –el último, 
una estrella Michelin–, 
la idea inicial del Ama 
no ha variado: ofrecer 
productos locales vía co-
laboración con pe-
queños productores.       

«Las personas 
que más se han 
emocionado en 
el Ama son las 
baserritarras»


